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FEAGLE
LOUNGE

MARDI 14 MARS 2023

Au choix

Menu du soir | CHF 55.- (TTC)
Menu spécial fondue | CHF 49.- (TTC)
(Fondue, charcuterie, meringue & double creme)
Fondue simple | CHF 30.- (TTC)

Détails menu du soir

ENTREE

Soupe aigre douce aux champignons noirs

PLAT

Sauté de boeuf Suisse au poivre Sarawak & pousses de bambous
Riz parfumé a la citronnelle

DESSERT

Tarte citron meringuée

Les prix s’entendent en CHF, toutes taxes comprises & par personne.

POUR GENEVE, POUR L’HISTOIRE.



FEAGLE
LOUNGE

SAMEDI 18 MARS 2023

Au choix

Menu du soir | CHF 55.- (TTC)
Menu spécial fondue | CHF 49.- (TTC)
(Fondue, charcuterie, meringue & double creme)
Fondue simple | CHF 30.- (TTC)

Détails menu du soir

ENTREE

Oeuf mollet, lentilles facon petit salé & velouté de champignons

PLAT

Ballotine de volaille
Pommes de terre confites & purée de carottes au cumin

DESSERT

Forét noire

Les prix s’entendent en CHF, toutes taxes comprises & par personne.

POUR GENEVE, POUR L’HISTOIRE.



FEAGLE
LOUNGE

VENDREDI 24 MARS 2023

Au choix

Menu du soir | CHF 55.- (TTC)
Menu spécial fondue | CHF 49.- (TTC)
(Fondue, charcuterie, meringue & double creme)
Fondue simple | CHF 30.- (TTC)

Détails menu du soir

ENTREE

Tartare de boeuf Suisse
Focaccia, roquette & tomates confites

PLAT

Saumon de Norvege confit a la vapeur douce
Risotto aux chataignes & courge butternut

DESSERT

Tarte citron meringuée

Les prix s’entendent en CHF, toutes taxes comprises & par personne.

POUR GENEVE, POUR L’HISTOIRE.



FEAGLE
LOUNGE

MARDI 28 MARS 2023

Au choix

Menu du soir | CHF 55.- (TTC)
Menu spécial fondue | CHF 49.- (TTC)
(Fondue, charcuterie, meringue & double creme)

Détails menu du soir

ENTREE

Soupe aigre douce aux champignons noirs

PLAT

Sauté de boeuf Suisse au poivre Sarawak & pousses de bambous
Riz parfumé a la citronnelle

DESSERT

Tarte citron meringuée

POUR GENEVE, POUR L’HISTOIRE.



